
APERITIVOS CENTRO MESA 
Patatas al montón con Jamón Ibérico y 

huevos rotos 
Festivas de Croquetas caseras 

(Gambeta, Jamón Ibérico, Pollo y Boletus) 
Ensalada César Gourmet de Pollo 

 
Solomillo Ibérico sobre Cebolla 

caramelizada y Queso Brie acompañado de 
su guarnición 

ó 
Selección de Arroces a elegir (Paella 

Alicantina, Arroz con Garbanzos y Conejo, 
Paella Valenciana de Pollo y Verduras o 

Arroz a Banda 
ó 

Suprema de Merluza fresca al vapor 
acompañada de Crema de Tomate y 

Albahaca fresca 
 

Tarta casera de Queso, Frutos rojos y 
Crujiente de Galleta 

 
Bebidas incluidas: 

Vino tinto, Vino blanco, Lambrusco, 
Refrescos, Cervezas, Cava o Sidra, Café o 

Infusión 
 

Otras salsas para el Solomillo: 
Pimienta / al Grano de Mostaza y Miel / 

con Ajetes tiernos 
 

Precio del menú indicado: 27 € IVA 
incluido 

 
(Cenas superiores a 150 comensales: DJ y 1 

copa incluidos) 

APERITIVOS CENTRO MESA 
Ensalada de Rúcula con Queso de Cabra, 

Garrapiñado de Nueces y Piónes aderezado 
con Vinagre de Módena 

Fritura de Calamar nacional y Pescadito 
Tosta de Ajetes con Huevo de Codorniz 

 
 

Entrecote de Ternera con salsa de Setas de 
temporada acompañado de Fagot de 

Trigueros y Patatas Fondant al Romero 
ó 

Lomo de Lubina sobre cremoso de 
Alcachofa y crujiente de Ibérico 

 
 

Coulant de Chocolate sobre crema de 
Vainilla 

 
 
 

Bebidas incluidas: 
Vino tinto, Vino blanco, Lambrusco, 

Refrescos, Cervezas, Cava o Sidra, Café o 
Infusión 

 
Precio del menú indicado: 29 € IVA 

incluido 
 

Precio de combinado primeras marcas: 
4,50 € 

 
 

(Cenas superiores a 150 comensales: DJ y 1 
copa incluidos) 

APERITIVOS CENTRO MESA 
Rueda de Lomo Ibérico y Queso Manchego 

curado 
 

Fritura de la Bahía de Calamar y delicias de 
Bacalao 

 
Ensalada tibia de Navidad con 

salteado de: Jamón Ibérico, Setas, 
Trigueros, Habitas Baby, Ajetes tiernos 

 
 

Caldo de Navidad con Pelota 
 

Solomillo de Ternera con reducción de 
Rioja sobre Cilindro de Patata al Romero y 

salteado de Setas 
ó 

Saquito de Lomo de Merluza de Volanta en 
Papillote sobre crema de puntas de 

Espárragos verdes 
 

Cremoso de Limón sobre Bizcocho de 
Almendra a la Crema de Cítricos con 

Merengue Suizo 
 
 

Bebidas incluidas: 
Vino tinto, Vino blanco, Lambrusco, 

Refrescos, Cervezas, Cava o Sidra, Café o 
Infusión 

 
Precio por persona: 36 € IVA incluido 

 
MENÚ INFANTIL 20 € IVA INCLUIDO 


